
Martedì 29 ottobre, ore 21 

Chef  Maurizio Barbara presenterà il menù col 
quale parteciperà a Rio de Janeiro alla 

 IV SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA 
NEL MONDO 

Cena degustazione con abbinamento vini € 25,00  

In partnership con:

A TAVOLA CON LEONARDO: UN MENÙ GENIALE 

Cosa avremmo mangiato se quel geniaccio di Leonardo ci avesse invitato a cena?  
Tanto vino, carne cotta sul girarrosto (una sua invenzione) e qualche sperimentazione gourmet, 

… e alla fine saremo rimasti soddisfatti! 

- Primo servizio di credenza -  

Frittata, Pane e Carne, Biancomangiare 
Spumante, extra dry, Fattoria Dianella I 

- Primo servizio di cucina - 

Insalata di sedano verde e noci, manzo marinato  
e spuma di parmigiano 

Soter , trebbiano e vermentino, Fattoria Dianella I 

- Secondo servizio di cucina - 

La Minestra del Vinciano 
Soter, trebbiano e vermentino, Fattoria Dianella I 

- Terzo servizio di cucina - 

Anatra alla melarancia 
Vin Ruspo di Carmignano DOC, Tenuta di Artimino 

- Secondo servizio di credenza - 

Biancomangiare, zucchero e melograno 
Vin Santo di Carmignano DOC, Tenuta di Artimino


