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CANTINE APERTE IN VENDEMMIA
SETTEMBRE E OTTOBRE 2022
AREZZO
Buccia Nera
LOC. CAMPRIANNO _9, 52100 AREZZO
05751696461 INFO@BUCCIANERA.IT
www.buccianera.it/
Date: 10-11-17-18 – 24-25 SETTEMBRE
Titolo: La Vendemmia dei Bambini
Anche questo anno Buccia Nera è lieta di offrire a grandi e piccini la possibilità di partecipare alla raccolta dell’uva passando qualche ora all’aria aperta tra i filari.
Questo evento sarà organizzato  durante il sabato e la domenica dall’10 Settembre al 25 Settembre.
Ricordiamo che lo svolgimento dell’esperienza sarà possibile solo ed esclusivamente dietro prenotazione confermata e concordata con la cantina.
L’orario previsto dell’esperienza è dalle 10.30 alle 14.00 e prevede:
10.30 Vendemmia manuale dell’uva, pigiatura con i piedi per i bambini, tour in cantina per vedere il processo di trasformazione e affinamento.
12.00 Degustazione di due vini e il nostro olio.
13.00 Consegna cestino pic-nic contenente, PAPPA AL POMODORO, PANINO,  SCHIACCIATA CON L’UVA, occorrente per consumare cestino in materiale biodegradabile e acqua.
Potrete rimanere a riposare e camminare tra i nostri vigneti o nel percorso boschivo vicino alla cantina.
Coperte e plaid non sono forniti dall’azienda.
Possibilità di soggiorno in agriturismo, contattare la cantina per costi e disponibilità.
EVENTO INDICATO PER I BAMBINI
Prenotazione obbligatoria:  3474065645
Costo a persona 50 euro adulti / 30 euro bambini 2-12 anni / 40 euro ragazzi 13-17 anni
Date: 8 – 9 – 15 – 16 – 22 – 23 OTTOBRE 2022
Titolo: La raccolta delle olive e l’olio nuovo
 
Buccia Nera torna con un’iniziativa dedicata a grandi e bambini. Nei giorni indicati, Buccia Nera aprirà le proprie porte mettendo a disposizione i propri uliveti per una nuova occasione di stare fuori all’aperto e vivere la natura.
La giornata inizia alle ore 10.30 con il ritrovo in Azienda.
Fino alle 12:30 raccolta delle olive.
Visita alla Cantina Buccia Nera con degustazione di 2 vini e assaggio dell’olio nuovo.
ore 13:00 consegna cestino pic-nic.
All’interno del vostro cestino troverete panino, formaggi, dolce e acqua e vino. Per ogni famiglia partecipante un regalo!
 
Prenotazione obbligatoria:  3474065645 O via e-mail a info@buccianera.it
Costo a persona 50 euro adulti / 30 euro bambini
EVENTO INDICATO PER I BAMBINI

Tenuta di Frassineto
STRADA VICINALE DEL DUCA 14, FRASSINETO, 52100, AREZZO
371 4956539, 0575367033, SHOP@TENUTADIFRASSINETO.COM 
www.tenutadifrassineto.com
Date: venerdi 16 Settembre 2022 dalle 19,30 / venerdi 23 Settembre 2022 dalle 19,30
Titolo: Aperiwine
Apericena caratteristico, immersi in un tipico paesaggio Toscano con musica dal vivo e luminarie di contorno che rendono magica l’atmosfera in Fattoria.
– Costo 23 euro a persona comprensivo di apericena a buffet + 1 calice di vino ed acqua.
Durante l' evento sarà possibile visitare anche l' ANTICA CANTINA DI FRASSINETO, dove avvengono i processi di affinamento dei vini rossi e dello spumente Metodo classico Chardonnay.

Prenotazione obbligatoria: Info e prenotazioni + 39 371 4956539 oppure shop@tenutadifrassineto

 HYPERLINK "mailto:shop@tenutadifrassineto.com".com
Costo a persona: 23 euro a persona
Villa La Ripa
LOC.ANTRIA 38 52100 AREZZO
Cell: 335 100 33 51 / 338 16 11 387. Email: events@villalaripa.it
www.villalaripa.it
Date: giovedì 27 ottobre
Titolo e programma IN PROGRESS
FIRENZE
Fattoria di Poggiopiano
Via dei bassi, 13 – Girone – Fiesole (FI)
info@poggiopiano.it | 3384342483
www.poggiopiano.it 
Date: ottobre 2022
Titolo e programma IN PROGRESS

Lamole di Lamole
VIA LAMOLE, LOC. LAMOLE, 50022 GREVE IN CHIANTI (FI)
3420912853 - VISIT@LAMOLE.COM
www.lamole.com 
Date: Dal Venerdì alla Domenica dal 23 Settembre al 30 Ottobre
Titolo: La Vendemmia a Lamole
Un’occasione unica per scoprire come nascono i nostri vini, nel periodo più atteso dell’anno! Il tour inizia dai vigneti, continua in Cantina di Vinificazione, dove sarà possibile vedere i processi di lavorazione del Sangiovese, e poi nella Cantina Storica del XIV secolo dove viene fatto l’invecchiamento dei vini. 
Seguirà la degustazione dei 4 Chianti Classico presso il Salotto di Lamole.
(Per motivi di sicurezza non è consentito avvicinarsi alle macchine in azione. Per motivi di igiene i cani non possono accedere in cantina.)

Prenotazione obbligatoria visit@lamole.com
Costo a persona  25 euro a persona
Tenuta di Castelfalfi
LOCALITA’ CASTELFALFI, MONTAIONE (FI)
Tel. +39 3667568680; Email: winery@castelfalfi.com
Date: Dal 12 al 27 settembre (Escluso sabato e domenica e previa disponibilità)
Titolo: E’ tempo di Vendemmia – vignaioli per un giorno.
Dal 12 al 27 Settembre, esclusi sabato e domenica e previa disponibilità. Alle ore 9:00, per la durata di circa 3 ore.
Vivi la vendemmia insieme a noi. Immerso nella natura incontaminata e armato del kit necessario, partecipa alla raccolta delle uve e vivi tutte le fasi del processo di vinificazione. L’esperienza continua con la visita della cantina e della barriccaia e sarai guidato attraverso un percorso gustativo alla scoperta dei vini biologici della Tenuta di Castelfalfi.
EVENTO INDICATO PER I BAMBINI -  Accogliamo i più piccoli per fargli vivere la divertente esperienza della vendemmia. Dopo il tour della cantina, il wine tasting previsto per gli adulti verrà sostituito da una speciale degustazione pensata per loro. 

Prenotazione obbligatoria winery@castelfalfi.com / 0571 891014
Costo a persona  Esperienza di vendemmia completa di tour e degustazione: € 90 a persona (adulti) – € 20 a persona (bambini)
Solo tour e degustazione: € 25 a persona (adulti) – gratis (bambini)

Date: Dal 14 settembre ogni mercoledì
Titolo: Taste and music
Lounge bar con serata degustazione: a partire dal 14 Settembre, ogni mercoledì vi aspetta la serata lounge con musica e degustazione presso il wine garden della Tenuta di Castelfalfi.
Informazioni e prenotazione: winery@castelfalfi.com / 0571 891014
Costo a persona: ingresso libero. Eventuali extra a pagamento
Tenuta di Sticciano
Via di Sticciano, 207, 50052 Certaldo FI
sales@tenutadisticciano.it
www.tenutadisticciano.com/it/ 
Date: ottobre 2022
Titolo e programma IN PROGRESS

Villa Il Pozzo
VIA LUCARDESE 615,  Certaldo (Firenze)
3286135978 donato@tenutailpozzo.it
www.villailpozzo.it 
Date: 23 settembre 2022 h. 18:30
Titolo: Un’esperienza magica degustando il territorio
Passeggiata nel vigneto al tramonto e visita alla cantina. Degustazione di vini & apericena toscana con prodotti tipici locali. Degustazione speciale di olio e vin santo. Prenotazione obbligatoria.

Prenotazione obbligatoria: donato@tenutailpozzo.it foodandartexperience@gmail.com 328 6135978 / whatsapp 3477096899 - 3288466816
Costo a persona: 38€/pax adulti - 16€/pax: bambini 5-12 anni - Gratis: bambini sotto i 5 anni
GROSSETO
Fattoria La Maliosa
Loc. Podere Monte Cavallo
info@fattorialamaliosa.it (+39) 3271860416 
www.fattorialamaliosa.it 
Date: Tutti i sabati di Settembre e Ottobre ore 16,00 e tutte le Domeniche di Settembre e Ottobre ore 12,00
Titolo e peccato naturale:
Evento del Sabato: Picnic sullo Skydeck tra le vigne al tramonto con vino naturale
Evento della Domenica: Brunch picnic sullo Skydeck tra le vigne con vista panoramica sulle colline maremmane
Arriva in cantina da noi, dove riceverai il tuo cestino picnic con una bottiglia di vino naturale di nostra produzione, salumi e formaggi maremmani, del pane a fette toscano con il nostro olio EVO bio, acqua, biscottini e frutta fresca. Disponibile, su richiesta, anche un'alternativa vegetariana o vegana.
Poi raggiungi il nostro nuovo Skydeck, grande 'table d'orientation' che apre lo sguardo a 360° sul paesaggio naturale della Maremma toscana, dall'Isola del Giglio al Monte Amiata, da Pitigliano al Monte Argentario. Disegnato da Officina82 lo Skydeck, unico in Maremma, è stato posto al centro della Vigna Corino, una vigna giardino situata sulla sommità di Monte Cavallo, il punto più alto all’interno dell’azienda. Riprende le linee circolari della vigna, seguendole e inserendosi nell’ambiente naturale valorizzandolo e creando un innovativo e interattivo Belvedere.
Qui ti troverai al centro di una piattaforma in legno che scandisce angoli e linee, permettendo di mettere in evidenza e collegare luoghi, visualizzando sempre esattamente la posizione indicata, creando un’interazione e un’esperienza di fusione con il paesaggio, riassumendo il concetto stesso di vista ad ampio raggio.
Prenotazione obbligatoria:  info@fattorialamaliosa.it (+39) 3271860416
Costo a persona 29 euro a persona

PISA
Gianni Moscardini
Via Macchia al Pino snc – 56040 Fraz. Pomaia – Santa Luce (PI)
Cell. / WhatsApp + 39 347 6948937 enoteca@giannimoscardini.com 
www.satorwines.com 
Date: Dal 1° Settembre al 31 Ottobre su prenotazione: 
Su disponibilità l’Azienda è aperta per visite e degustazioni.
Titolo: Degustare tra le nuvole
Un viaggio nel mondo del mio vino.
Mi piace raccontare come coltivo la vite e come l’uva si trasforma in quel prezioso nettare. Il “viaggio nel mondo del mio vino” è un’esperienza coinvolgente che, assieme a te, possiamo render unico nel suo genere. Dopo il benvenuto nel wine shop, potrai decidere quale viaggio intraprendere per immedesimarti nella mia filosofi produttiva, degustandone i vini con assoluta tranquillità accompagnandoli con sfiziosi stuzzichini toscani. Gianni Moscardini - Viticoltore.

Prenotazione obbligatoria: enoteca@giannimoscardini.com  cell. +39 347 6948937
Costo a persona Fasce di prezzo dai 25 € ai 40 € a persona.
Podere La Regola
LOC. ALTAGRADA SR68 KM 6+400
0586698145, INFO@LAREGOLA.COM
www.laregola.com 
Date:  Giovedì 1 Settembre / Giovedì 8 Settembre / Giovedì 15 Settembre / Giovedì Giovedì 29 Settembre

Giovedì 1 Settembre- Aperitivo di Vendemmia- dalle ore 18 alle ore 21 
Giovedì 8 Settembre- Aperitivo di Vendemmia- dalle ore 18 alle ore 21
Giovedì 15 Settembre- Aperitivo di Vendemmia- dalle ore 18 alle ore 21
Giovedì Giovedì 22 Settembre- Festa della vendemmia- Apericena nel nostro giardino con musica dal vivo e visita alla cantina produttiva e d’arte dalle ore 19.30-23


Prenotazione obbligatoria: eventi@laregola.com/ 0586 698145/ https:/
/www.laregola.com/attivita/la-regola-destate/
Costo a persona Aperitivo di Vendemmia 15 euro | Festa della vendemmia  35 euro

SIENA
Buli Vigna e Cantina Podere Collalto
Azienda Agricola Buly Robert Leon Podere Collalto 63 - Trequanda (Siena) 53020
3349155233 / 3884396108 / 3663673929 ilariacensini50@gmail.com 
www.buliwine.com 
Date: 24 - 25 e 26 ottobre
Titolo: Cantine Aperte in Vendemmia
Orari:
24 ottobre 9:00 - 10:00 - 11:00 - 12:00 
25 ottobre 11:00 - 12:00 - 13:00
26 ottobre 11:00 - 12:00 - 13:00

Visita nel vigneto. L’azienda è situata a Trequanda al centro di un triangolo che comprende la zona del Chianti Classico, Montepulciano e Montalcino. Produciamo 3 rossi, 1 rosato e 1 bianco. I bambini possono essere presenti con i genitori con un costo di 10 euro (dai 10 anni in su, gratis sotto i 10 anni). 

Prenotazione obbligatoria: 3349155233 / 3884396108 / 3663673929 ilariacensini50@gmail.com
Costo a persona € 20 visita cantina / € 30 degustazione con formaggi, salumi e bruschette / € 10 bambini dai 10 anni in su / gratis bambini sotto i 10 anni
Carpineto
strada provinciale della chiana, 62 – montepulciano (si)
tour@carpineto.com tel: 329 3945345
www.carpineto.com
 
Date: domenica 2 ottobre
Titolo: STREET FOOD IN VIGNA – Festa di fine Vendemmia
 
 
Una vera e propria festa della vendemmia con tanto di street food toscano, attività in vigna e tutta la convivialità del mangiare e bere in compagnia e all’aria aperta. Un’iniziativa di Carpineto Grandi Vini di Toscana in collaborazione con Associazione Nazionale Street Food.
ATTIVITA’:
Yoga in vigna
e-bike fra i vigneti
Passeggiata con aquile e gufo fra vigneti, bosco e laghetto
Tour di cantina e barricaia
 
Indicato anche per i bambini
 
Prenotazione consigliata: tour@carpineto.com Tel: 329 3945345 CLICCA QUI PER PRENOTARE
Costo a persona Euro 8,50 che comprende 2 calici o una bottiglia di vino
Il costo dello street food dipende da ciò che si prende
Costo delle attività: Yoga: euro 10 | passeggiata con rapaci: euro 10 | E-bike tra i vigneti: euro 35
 
 
Date: sabato 22 ottobre
Titolo: CUCINA E ABBINA
 
Cucina e Abbina: Un appuntamento in cui i partecipanti, guidati da una chef  diventano protagonisti, scoprendo e cucinando piatti tipici della tradizione Toscana per poi gustarli in abbinamento con i nostri vini.
 
Prenotazione obbligatoria: tour@carpineto.com Tel: 329 3945345
Costo a persona: maggiori info contattando la struttura
 
 
 
Date: domenica 30 ottobre
Titolo: CACCIA AL TESORO CON MERENDA PER FAMIGLIE
 
Un pomeriggio in cui le famiglie faranno squadra alla ricerca di indizi che conducano al tesoro in un percorso fra vigneti e cantina. Una volta scoperto il tesoro, festeggeremo tutti insieme con un’appetitosa merenda e degustazione.
 
Indicato anche per i bambini
 
Prenotazione obbligatoria: tour@carpineto.com Tel: 329 3945345
Costo a persona: maggiori info contattando la struttura
Franco Pacenti
LOC. CANALICCHIO DI SOPRA 6, MONTALCINO (SI)
visit@francopacenticanalicchio.it -  +39 0577/849277 – +39 320/7685330
www.francopacenticanalicchio.it 
Date: 3-4 settembre 2022 - 8-9 ottobre 2022
Titolo: “Trekking & Picnic in vigna”
Aspettando la vendemmia 3-4 settembre 2022 ore 11.00/15.00
Benfinita della vendemmia 8-9 ottobre 2022 ore 11.00/15.00
Una passeggiata nei vigneti per conoscere le peculiarità del nostro terroir, degustando le eccellenze di Montalcino. Una giornata per grandi e piccini, immersi nella campagna toscana in totale relax, per deliziare il corpo e la mente.
Benvenuto degli ospiti con tour della cantina
Partenza per il Trekking in auto propria 
TREKKING PANORAMICO alla scoperta dei vigneti: percorso di 2 KM nei vigneti di proprietà per circa 1 ora di cammino
PICNIC IN VIGNA: degustazione di Rosso e Brunello di Montalcino in abbinamento alla merenda del contadino.
Indicato anche per i bambini

Prenotazione obbligatoria: visit@francopacenticanalicchio.it – 0577849277 – 320/7685330
Costo a persona € 35 adulti - € 15 bambini
Tenute Silvio Nardi
Località Casale del Bosco 53022 Montalcino (Siena)
Tel 0577808332 – cell 3666022821 visite@tenutenardi.com 
www.tenutenardi.com
Date: 9 ottobre 2022
Titolo: La Ben Finita
Pranzo di fine vendemmia, menù completo a base di uva per festeggiare insieme la fine della vendemmia, il tutto abbinato ai nostri vini.

Prenotazione obbligatoria: 0577-808269/ 3666022821 visite@tenutenardi.com 
Costo a persona € 75 a persona
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